
 

Menü 

Banchan 
Tartelette / Hamachi / Radieschen 
Erbsen Kongguksu 
Pulpo / Gochujang Aioli 
Pilz - Krokette / Jalapeño 

Hummer 
Mandu / Topinambur / Bärlauch / Dashimaschaum 

Lachs 
Kohlrabi / Gim / Pinienkerne / Amanatsu Ganjang 

Steinbutt 
Spargel / Holunderblüten / Morcheln / Doenjang 

Schweinebauch 
Blaubauch - Garnele / Grüner Apfel / Wilder Brokkoli /  
Perila Kimchi / Schnittlauch Jang 

Rind Rumpsteak 
Bulgogi / Zwiebel / Salatherzen / Reis / Ssamjang 

Shio Kombu 
Amur Kaluga Kaviar / Limette / Tomate 

Petits Fours 

169 

Emís Weinbegleitung Serviert in 6 Gläsern   + 99 
Emís Alkoholfreie Begleitung Serviert in 6 Gläsern   + 85 

- Alle angegebenen Preise sind in Euro und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. - 



 

Vegetarisches Menü 

Banchan 
Tartelette / Sellerie / Radieschen 
Erbsen Kongguksu 
Tempeh / Gochujang Aioli 
Pilz - Krokette / Jalapeño 

Kartoffel - Lauch 
Mandu / Topinambur / Bärlauch / Dashimaschaum 

Blumenkohl 
Kohlrabi / Gim / Pinienkerne / Amanatsu Ganjang 

Rettich 
Spargel / Holunderblüten / Morcheln / Doenjang 

Rote Bete 
Grüner Apfel / Wilder Brokkoli / Perila Kimchi /  
Schnittlauch Jang 

Aubergine 
Bulgogi / Zwiebel / Salatherzen / Reis / Ssamjang 

Shio Kombu 
Soja Kaviar / Limette / Tomate 

Petits Fours 

169 

Emís Weinbegleitung Serviert in 6 Gläsern   + 99 
Emís Alkoholfreie Begleitung Serviert in 6 Gläsern   + 85 

- Alle angegebenen Preise sind in Euro und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. - 



 

Menu 

Banchan 
Tartlet / Hamachi / Radish 
Pea Kongguksu 
Octopus / Gochujang Aioli 
Mushroom Croquette / Jalapeño 

Lobster 
Mandu / Jerusalem Artichoke / Wild Garlic / Dashima Foam 

Salmon 
Kohlrabi / Gim / Pine Nuts / Amanatsu Ganjang 

Turbot 
Asparagus / Elderflower / Morels / Doenjang 

Pork Belly 
Blue Belly - Shrimp / Green Apple / Wild Broccoli /  
Perila Kimchi / Chive Jang 

Beef Rump Steak 
Bulgogi / Onion / Gem Lettuce / Rice / Ssamjang 

Shio Kombu 
Amur Kaluga Caviar / Lime / Tomato 

Petits Fours 

169 

Emís Wine Pairing Served in 6 Glasses   + 99 
Emís Non-Alcoholic Pairing Served in 6 Glasses   + 85 

- All Prices are in euros and include statutory VAT. - 



 

Vegetarian Menu 

Banchan 
Tartlet / Celery / Radish 
Pea Kongguksu 
Tempeh / Gochujang Aioli 
Mushroom Croquette / Jalapeño 

Potato Leek 
Mandu / Jerusalem Artichoke / Wild Garlic / Dashima Foam 

Cauliflower 
Kohlrabi / Gim / Pine Nuts / Amanatsu Ganjang 

Radish 
Asparagus / Elderflower / Morels / Doenjang 

Beetroot 
Green Apple / Wild Broccoli / Perila Kimchi / Chive Jang 

Eggplant 
Bulgogi / Onion / Gem Lettuce / Rice / Ssamjang 

Shio Kombu 
Soy Caviar / Lime / Tomato 

Petits Fours 

169 

Emís Wine Pairing Served in 6 Glasses   + 99 
Emís Non-Alcoholic Pairing Served in 6 Glasses   + 85 

- All Prices are in euros and include statutory VAT. -


