
 

Menü 

Banchan 
Beef Ragout / Senfsaat / Gochujang 
Tartlette / King Crab / Papaya / Sambal Manis 
Zwiebelessenz 
Tuna Tatar / Schwarzer Reis / Lauch 

Hamachi 
Gebeizt / Rettich / Limetten-Koji / Pistazien / Gim 

Wolfsbarsch 
Möhren / Crispy Gochugaru / Ingwer-Butter 

Kaisergranat  
Sellerie / Kaki / Passionsfrucht / Ganjang Saeu 

Iberico Schwein 
Mandu / Spitzkohl / Ssamjang / Nduja 

Rehrücken 
Doenjang / Schwarzwurzel / Rote Bete-Kimchi / Maitake / Cassis 

Shiitake 
Valrhona Dulcey / Birne / Comté 

Petits Fours 

169 

Emís Weinbegleitung    Serviert in 6 Gläsern   + 99 
Emís Alkoholfreie Begleitung    Serviert in 6 Gläsern   + 85 

- Alle angegebenen Preise sind in Euro und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. - 



 

Vegetarisches Menü 

Banchan 
Enoki Ragout / Senfsaat / Gochujang 
Tartlette / Tofu / Papaya / Sambal Manis 
Zwiebelessenz 
Auberginen Tatar / Schwarzer Reis / Lauch 

Kohlrabi 
Rettich / Limetten-Koji / Pistazien / Gim 

Topinambur 
Möhren / Crispy Gochugaru / Ingwer-Butter 

Kräuterseitling  
Sellerie / Kaki / Passionsfrucht / Ganjang Saeu 

Kürbis 
Mandu / Spitzkohl / Ssamjang 

Kartoffel 
Doenjang / Schwarzwurzel / Rote Bete-Kimchi / Maitake / Cassis 

Shiitake 
Valrhona Dulcey / Birne / Comté 

Petits Fours 

169 

Emís Weinbegleitung    Serviert in 6 Gläsern   + 99 
Emís Alkoholfreie Begleitung    Serviert in 6 Gläsern   + 85 

- Alle angegebenen Preise sind in Euro und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. - 



 

Menu 

Banchan 
Beef Ragout / Mustard Seed / Gochujang 
Tartlet / King Crab / Papaya / Sambal Manis 
Onion Essence 
Tuna Tatare / Black Rice Reis / Leek 

Hamachi 
Cured / Daikon Radish / Lime Koji / Pistachio / Gim 

Sea Bass 
Carrots / Crispy Gochugaru / Ginger Butter 

Langoustine  
Celeriac / Persimmon / Passion Fruit / Ganjang Saeu 

Iberico Pork 
Mandu / Pointed Cabbage / Ssamjang / Nduja 

Venison Loin 
Doenjang / Black Salsify / Beetroot Kimchi / Maitake / 
Blackcurrant 

Shiitake 
Valrhona Dulcey / Pear / Comté 

Petits Fours 

169 

Emís Wine Pairing    Served in 6 Glasses   + 99 
Emís Non-Alcoholic Pairing    Served in 6 Glasses   + 85 

- All Prices are in euros and include statutory VAT. - 



 

Vegetarian Menu 

Banchan 
Enoki Mushroom Ragout / Mustard Seed / Gochujang 
Tartlet / Tofu / Papaya / Sambal Manis 
Onion Essence 
Eggplant Tatare / Black Rice Reis / Leek 

Kohlrabi 
Daikon Radish / Lime Koji / Pistachio / Gim 

Jerusalem Artischoke 
Carrots / Crispy Gochugaru / Ginger Butter 

King Oyster Mushroom 
Celeriac / Persimmon / Passion Fruit / Ganjang Saeu 

Pumpkin 
Mandu / Pointed Cabbage / Ssamjang 

Potato 
Doenjang / Black Salsify / Beetroot Kimchi / Maitake / 
Blackcurrant 

Shiitake 
Valrhona Dulcey / Pear / Comté 

Petits Fours 

169 

Emís Wine Pairing    Served in 6 Glasses   + 99 
Emís Non-Alcoholic Pairing    Served in 6 Glasses   + 85 

- All Prices are in euros and include statutory VAT. -


