
 

Menü 

Banchan 
Beef Ragout / Senfsaat / Gochujang 
Tartlette / King Crab / Papaya / Sambal Manis 
Zwiebelessenz 
Tuna Tatar / Schwarzer Reis / Lauch 

Hamachi 
Gebeizt / Rettich / Limetten-Koji / Pistazien / Gim 

Wolfsbarsch 
Möhren / Crispy Gochugaru / Ingwer-Butter 

Kaisergranat  
Sellerie / Kaki / Passionsfrucht / Ganjang Saeu 

Iberico Schwein 
Mandu / Spitzkohl / Ssamjang / Nduja 

Rehrücken 
Doenjang / Schwarzwurzel / Rote Bete-Kimchi / Maitake / Cassis 

Shiitake 
Valrhona Dulcey / Birne / Comté 

Petits Fours 

169 

Emís Weinbegleitung    Serviert in 6 Gläsern   + 99 
Emís Alkoholfreie Begleitung    Serviert in 6 Gläsern   + 85 

- Alle angegebenen Preise sind in Euro und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. - 



 

Vegetarisches Menü 

Banchan 
Enoki Ragout / Senfsaat / Gochujang 
Tartlette / Tofu / Papaya / Sambal Manis 
Zwiebelessenz 
Auberginen Tatar / Schwarzer Reis / Lauch 

Kohlrabi 
Rettich / Limetten-Koji / Pistazien / Gim 

Topinambur 
Möhren / Crispy Gochugaru / Ingwer-Butter 

Kräuterseitling  
Sellerie / Kaki / Passionsfrucht / Ganjang Saeu 

Kürbis 
Mandu / Spitzkohl / Ssamjang 

Kartoffel 
Doenjang / Schwarzwurzel / Rote Bete-Kimchi / Maitake / Cassis 

Shiitake 
Valrhona Dulcey / Birne / Comté 

Petits Fours 

169 

Emís Weinbegleitung    Serviert in 6 Gläsern   + 99 
Emís Alkoholfreie Begleitung    Serviert in 6 Gläsern   + 85 

- Alle angegebenen Preise sind in Euro und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. -


